Riuckkehr zur normalen Nutzung des Bistros und tUbrigen Rdume: Schutzkonzept

Zur Umsetzung der Bedingungen fiir ein gesundheitsschiitzendes Arbeiten und der Vorgaben zur Ab-
standhaltung und Hygiene hat die Betriebsleitung DorfHus in Anlehnung an die Muster-Schutzkonzept-
vorlage des seco das ,Schutzkonzept DorfHus" erlassen.

Das Ziel der darin aufgefiihrten Massnahmen ist es, die Mitarbeitenden und Gaste vor einer Ansteckung
durch das Coronavirus zu schitzen. Hierzu listet das Musterschutzkonzept des seco diverse Massnah-
menbereiche auf, zu denen die Unternehmen Vorgaben erlassen und fiir deren Umsetzung sorgen.

1. Handehygiene

Distanz halten

Reinigung

Besonders gefahrdete Personen
COVID-19-Erkrankte am Arbeitsplatz
Information

Umsetzung der Vorgaben im Management

Nookrwbd

1. HANDEHYGIENE

Alle Personen im DorfHus reinigen sich regelmassig die Hande.

Massnahmen

1.1 Die Mitarbeitenden waschen sich die = Im WC sind jederzeit ausreichend Seife und Einweg-
Héande mit Wasser und Seife bei der | handtlicher vorhanden.
Ankunft am Arbeitsplatz.

1.2 Besucher reinigen sich die Hande bei Beim Eingang steht ein Handedesinfektionsmittel-

der Ankunft. spender zur Verfligung.
1.3  Anfassen von Oberflachen und Ob- Tiaren nach Mdglichkeit offenlassen, um Anfassen zu
jekten vermeiden. vermeiden.

2. DISTANZ HALTEN

Mitarbeitende und andere Personen halten 2 m Distanz zueinander.

Massnahmen

2.1 | Personen im Bistrodienst hal- = Beim Bistrodienst mit mehreren Personen ist der Dienst so
ten sich 2 m voneinander ge- = zu gestalten, dass die Aufgaben klar abgegrenzt sind (z.B.
trennt auf. ein Dienst Buffet, ein Dienst Service)



2.2

2.3

2.4

2.5

3.

Anordnung der Tische

Abstand zwischen den Gas-
ten im Bistro

Abstand zwischen Personen
im Bistrodienst und Gasten

Bistrodienst bei Schonwetter

REINIGUNG

Zwischen den Tischen/Tischgruppen ist ein Mindestabstand
von 2 m vorzusehen.

Falls mehr als 4 Personen an einem Bistrotisch sitzen, kann
der Mindestabstand nicht eingehalten werden. Aus diesem
Grund liegt auf einem Tisch ein Erfassungsblatt fur die Koor-
dinaten der auf . Das Bistropersonal macht die Gaste darauf
aufmerksam, dass sie ihre Koordinaten zwingend eintragen
mussen.

Die Gaste haben keinen Zutritt zum Buffet-/Barbereich (Mar-
kierung am Boden mit Hinweis)

Bei schonem Wetter sollten sich die Gaste, wenn immer
moglich, im Garten aufhalten. Der Service erfolgt durch das
Fenster.

Bedarfsgerechte, regelmassige Reinigung von Oberflachen und Gegenstanden nach Gebrauch, insbe-
sondere, wenn diese von mehreren Personen beriihrt werden. Sicheres Entsorgen von Abféllen.

B I T R

3.1

3.2

3.3

3.4

3.6

Fur einen regelméssigen und
ausreichenden Luftaustausch
sorgen.

Oberflachen und Gegen-
stande regelmassig reinigen.

Objekte, die von mehreren
Personen angefasst werden,
regelmassig reinigen.

Sicherer Umgang mit Abfall.

Reinigung

Fenster/Turen regelmassig fir ca. 10 Minuten lUften (Verrin-
gerung der Ansteckungsgefahr tber Aerosole).

Oberflachen und Gegenstande wie Arbeitsflachen etc. mit ei-
nem handelsiblichen Reinigungsmittel reinigen.

Die Reinigungsmittel stehen zur Verfigung.

Kaffeemaschine und andere Gegenstande mit gemeinsamer
Benutzung mit Einweg-Reinigungstiicher regelméssig reini-
gen.

Regelmassiges Leeren von Abfalleimern (insbesondere bei
Handwaschgelegenheiten). Abfall und Abfallsécke nicht zu-
sammendrticken.

Der Rhythmus der Reinigung wird erhéht. Am Montag, Diens-
tag und Freitag werden nebst den normalen Reinigungsarbei-
ten im Speziellen die Tische, Griffe, Ablageflachen, etc. des-
infiziert. Am Mittwoch und Samstag wird diese Téatigkeit durch
das Bistroteam ausgefihrt.



4, BESONDERS GEFAHRDETE PERSONEN

Besonders gefahrdete Personen halten sich weiterhin an die Schutzmassnahmen des BAG und bleiben
wenn immer moglich zu Hause.

Massnahmen
4.1 Besonders gefahrdete Mitarbei- = Vor einem Wiedereinstieg in den Bistrodienst von gefahr-
tende schiitzen denden Personen ist deren Gesundheitszustand verbal
abzuklaren.

5. COVID-19-ERKRANKTE AM ARBEITSPLATZ

Kranke im Bistrodienst sofort nach Hause schicken und anweisen, die (Selbst-)Isolation geméass BAG zu
befolgen.

Massnahmen
5.1 | Schutz vor Infek- Keine kranken Mitarbeitenden arbeiten lassen und sofort nach Hause
tion. schicken. Im Zweifelsfall lieber einmal zu viel zu Hause bleiben als ein-

mal zu wenig.

6. INFORMATION

Information der Mitarbeitenden uber die Vorgaben und Massnahmen. Kranke im Bistrodienst nach Hause
schicken und instruieren, die (Selbst-)Isolation geméss BAG zu befolgen.

Massnahmen

6.1 | Information der Mit-  Regelmassige Instruktion der Mitarbeitenden Uber Hygienemassnah-
arbeitenden. men, Umgang mit Schutzmaterial und sicheren Umgang mit Géasten.

Abgabe dieses Schutzkonzeptes an alle Personen im Bistrodienst.

7. MANAGEMENT

Umsetzung der Vorgaben in der Betriebsleitung, um die Schutzmassnahmen effizient umzusetzen und
anzupassen. Angemessener Schutz von besonders gefahrdeten Personen.

Y ESiE D

7.1 | Vorrat sicherstellen. = Seifenspender, Einweghandtiicher und Putzmaterial regelméssig
nachfillen und auf geniigenden Vorrat achten. Desinfektionsmittel fir
Héande sowie Reinigungsmittel fir Gegenstande / Oberflachen regel-
massig kontrollieren und nachfillen.

Eine Maskentragpflicht in den DorfHus-Rraumlichkeiten besteht nicht.
Es ist jedoch ein Vorrat an Masken fir das Personal vorhanden.

DorfHus Spiez, 5. Juni 2020



